
ラヴィマーナ神戸5周年
クリスマス特別企画　
総料理長

畑  康治がお届けする
スペシャルメニュー

■時　間：①18時00分　②19時00分

■会　場：バンケットもしくはヴィラにて

■料　金：お一人様　15,000円

ご予約・お問い合わせ先
セールス＆マーケティング
イベント専用ダイヤル

TEL．078-306-1589（直通）
（受付時間：10：00～18：00）

※お料理・お飲物・サービス料・消費税が含まれます。

※メニュー詳細は裏面をご覧ください。

総料理長のこだわりが集約されたこの期間限定の

スペシャル企画です。

非日常空間で一年の締めくくりのディナータイムを

ご家族・ご夫婦で贅沢にお過ごしください。

リゾートホテルにてフランス人総料理長のもとで、若干27歳で副総料理長を務める
都内、神奈川、大阪の有名レストラン、ウエディング会場にて総料理長を歴任し
2011年1月ラヴィマーナ神戸総料理長に就任
主な所属団体として
エスコフィエ協会ディシブル会員
フランス料理アカデミー会員
さらに　聖フォルチナ勲章受章など
数々のコンクールにて入賞を果たし、フランス料理に和のエッセンスを取り入れた
フレンチ・ジャポネーズ・キュイジーヌを確立する

畑　康治（はた　やすはる）

※お席は個別にご用意いたします。

※12歳以下のお子様及び乳幼児同伴の方ははご遠慮ください。

■開催日： 12月 4日（水）  5日（木）   6日（金）

※満席の場合はご案内できない場合もございます。
　予めご了承ください。

※上記以外の時間帯でもご対応可能な日もございますので
　ご相談ください。

※お電話にてお申し込みの上、銀行振込 又は 現金での前払いで
    ご予約完了とさせていただきます。
＜銀行振込＞
　みずほ銀行 神戸支店 　普通 1307011
　株式会社ワールドブライダル神戸
　※お申込日より 7日以内にお振込ください。
　※振込手数料はお客様負担となります。予めご了承ください。
＜来館払込＞
　ラヴィマーナ神戸にお越し頂きお支払い頂く方法です。
　※お申込日より 7日以内にご来館ください。
※いずれもご入金後のお取消はお受けいたしかねます。

【お申込みについて】

7日（土）  8日（日）   9日（月）

11日（水） 12日（木） 13日（金）

14日（土） 15日（日） 16日（月）

18日（水） 19日（木） 20日（金）



＜アミューズ＞
“カルボナーラ”
“マカロン”
“キャビア”

＜前菜Ⅰ＞
昆布の香りでマリネした帆立貝と花野菜
土佐酢のグラニテ　山葵の香り

＜前菜Ⅱ＞
近海産鮮魚　生雲丹　グリーンアスパラ
大葉醤油とオリーブオイルのパウダー

＜魚料理Ⅰ＞
河豚のフラン　酢橘の香るコンソメ餡

＜魚料理Ⅱ＞
相模湾より赤座海老のじゃが芋包み焼き
赤座海老のカプチーノとスパイス塩

＜お口直し＞
柚子とみかんのグラニテ

＜肉料理＞
和牛ロースと冬野菜の鉄鍋焼き　トリュフの香り
ヴィンテージポルトのソース

＜デザート＞
苺のクレーム・ロマノフ　淡雪仕立て

＜食後のひと時に＞
ノーベル賞授賞式晩餐会で供される
バラの香りのセーデルブレンドティー

＜パン＞
自家製豆乳パン・天然酵母パン
プレス産ＡＯＣバター

アクセス

宮
三 神戸空港
ポートライナー

16分

無料シャトルバス 25分

シャトルバス
3分

Access

各線「三宮」駅、または
ポートライナー「神戸空港」駅より
無料シャトルバスをご利用ください。

【三宮シャトルバスのりば】
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※食材の都合によりメニューが予告なく変更となる場合がございます

※食材によるアレルギーがあるお客様はご予約の際にスタッフにお申し出ください

※写真はイメージです

※飲酒される方のお車でのご来館はご遠慮ください。
　三宮・神戸空港より運行しております 無料シャトルバスをご利用ください。

新しい料理の発見は
新しい星の発見よりも人々を幸せにする
新しい料理の発見よりも
伝統ある料理を作り続けることは難しい
５回目のクリスマスを迎えるラヴィマーナ神戸の料理は
美味しさ　美しさ　香りだけでなく
お客様に驚きを与えられるメニューをご用意致します

畑　康治


